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中环‧石板街酒店 

Gradini 意大利餐厅呈献白松露菜谱 

 

（2020 年 10 月 21 日香港讯）— 让人引颈以待的白松露季节终于到临! Gradini 意大

利餐厅行政总厨陈勇进师傅(Cano Chan)精选来自盛产白松露的意大利北部皮埃蒙特省

( Piemonte)小镇阿尔巴(Alba)之矜贵出品，透过道道精致美馔，向客人演绎白松露的独

特芳香滋味。 

 

被誉为「餐桌上的白钻石」的白松露绽放迷人馥郁香气，Cano 严选不同食材，以传统

意式烹调手法，突显食材原味质感，同时巧妙展现白松露的极致精髓。饕客不容错过的

精致佳肴包括经典的白松露炒蛋(HK$498)；香嫩鲜甜的香煎白鳕鱼配松露蚬肉忌廉汁

(HK$588)；烤牛小排配松露薯仔及牛肝菌肉汁(HK$888)；白松露意大利饭(HK$538)及

自家制扁阔意大利面配白松露牛油汁(HK$538)。最后，更可细意品尝云呢拿雪糕配白松

露(HK$188)为白松露盛宴完美作结。 

 

白松露爱好者亦可以按喜好选择额外添加白松露，价格为每克 HK$128。 

 

客人可由即日起至 2020 年 12 月 12 日期间，莅临 Gradini 意大利餐厅享受珍贵的时令

白松露滋味。白松露菜谱于每天的午餐及晚餐时段供应。查询及订座请致电 2308 3088

或电邮至 gradini@thepottinger.com。 

 

所有价目须另加一服务费。信和酒店嘉誉礼赏 (iPrestige Rewards) 或 Sino Club 会员

尊享 9 折优惠。 
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松露意大利饭 

 

自家制扁阔意大利面配白松露牛油汁 

 

 

Gradini 意大利餐厅 

 

行政总厨 Cano Chan 

请登入此处下载有关图片。 

 

关于 Gradini意大利餐厅 

Gradini Ristorante E Bar Italiano 正门位于中环石板街，让这个充满殖民历史的地段，

多出一处上演现代意大利菜的地方。餐厅擅长将历久不衰的意大利菜，赋予摩登新颖

的演绎。置身这个优雅而古典的地方品尝窝心的意大利菜肴，同时观赏窗外的民生，

真正体验中西合壁、古今兼容的港式情怀。 

https://bit.ly/tph_whitetruffle


 

关于中环．石板街酒店 

中环．石板街酒店于 2014 年 6 月开业，是位于中环的豪华精品酒店，提供 68 间舒适

客房及套房。酒店屹立于获评为香港一级历史建筑的石板街，内外饶富雄浑的殖民历史

韵味，跟四周建筑的气质截然不同。 

 

酒店的设计装潢，采纳多幅由香港著名摄影师及电影导演何藩先生的摄影作品，让每个

角落皆散发浓郁的本地情怀。 

 

www.thepottinger.com 

 

关于信和酒店 

 

信和集团由 3 间香港上市公司组成，分别为信和置业有限公司（港交所：83）、尖沙咀

置业集团有限公司（港交所：247）及信和酒店（集团）有限公司（港交所：1221 ）

以及黄氏家族的私人控股公司。 

 

信和酒店指信和集团旗下拥有及/或管理之酒店，旗下 10 间酒店遍于香港、新加坡及

澳洲，提供逾 3,600 间客房及套房，同时拥有及营运尊尚豪华的黄金海岸乡村俱乐部·

游艇会。位于香港的物业包括皇家太平洋酒店、城市花园酒店、港岛太平洋酒店、香

港黄金海岸酒店、中环·石板街酒店、香港遨凯酒店及香港港丽酒店。其他亚太区内酒

店包括新加坡富丽敦酒店、新加坡富丽敦海湾酒店及悉尼富丽敦酒店。 

 

信和酒店秉承信和集团理念，致力于旗下每间酒店和游艇会提供优质的服务及完善的

设施，为旅客带来家外之家的宾至如归体验。 

 

www.sino-hotels.com 

http://www.thepottinger.com/
http://www.sino-hotels.com/

